4/2011/PN
Zalacznik Nr 1 do SIWZ

LOKOMOTYWA

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamowienia stanowi $wiadczenie ustugi cateringowej tj. przygotowanie, dostarczenie i
podanie poczestunku dla uczestnikéw i wyktadowcoéw 2 konferencji organizowanych w Galerii
Bielskiej BWA w Bielsku-Biatej w terminach 21 i 31 marca 2011 r.

2. Wykonawca realizuje zaméwienie lgcznie z zapewnieniem obstugi kelnerskiej — minimum 3
0soby podczas przerw kawowych i obiadowych.

3. Wykonawca zapewni:

- Stoty, zastawe stotowa, sztucce, dekoracje stotu (obrusy, przypinki, serwetki ,itp.), ekspres do

kawy, zaparzacz do herbaty, podgrzewacze do potraw cieptych (nie termosy)

Zamawiajacy zapewni sale w ktorych bedzie $wiadczona ustuga.

Wykonawca zapewni podczas kazdego, dnia konferencji bufet kawowy i obiad.

o~

Czesc 1
Termin wykonania: 21.03.2011 r. dla 100 osob - realizacja ustugi cateringowej wegetarianskiej w
czasie konferencji
»~WODA I JEJ ZNACZENIE W PRAWIDLOWYM FUNKCJONOWANIU EKOSYSTEMU”
Potrawy przygotowane w oparciu na wegetarianskich produktach polskich, regionalnych:
1. Bufet kawowy — podczas calej konferencji poczawszy od godz. 11.00 do 20.00
1.1.  Ciastka owsiane i orkiszowe z dodatkiem miodu 100g/osobg
1.2. Ciasto marchwiowe, jabtecznik, 100g/osobe
1.3.  Kawa wraz z dodatkami - $mietanka, cukier (bez ograniczen)
1.4, Herbata czarna ,herbata zielona wraz z dodatkami - cytrynka, cukier (bez ograniczen)
2. SzwedzKi stol - godz. 12.45
2.1.  Dania na cieplo:
a) Krem z dyni z dodatkiem palucha chlebowego 100 porcji po 250 ml
b) Kotleciki z kaszy manny w asyscie smazonych gruszek 80 szt po 120g

2.2.  Daniazimne:

a) Miseczki z burakow faszerowane kolorowa satatka z soczewicy utozong na kietkach sojowych
50szt po 80g
b) Kolorowe koreczki z kaszy kuskus doprawione miodem i migdatami 50szt po 50g
c) Tosty czosnkowe z satatkg z grzybkoéw marynowanych i pory-50szt po 50g
d) Deski rozmaito$ci Sszt:
-Kuleczki serowe obtaczane w orzechach ,papryce i $wiezych ziotach -50szt po 509

- Krokieciki faszerowane kapusta kiszong z kminkiem-50szt po 80g

- Pasztecik z sera lazur i szpinaku -50szt po 80g

- Babeczki serowe z rzezuchg §wieza -50szt po 70g

- Mini buteczki razowe z pasta jajeczng , paprykowa i szpinakowg ,,trzy kolory”

( czerwony, z6lty, zielony) -100szt po 50g
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e) Tarta szpinakowa 4szt po 8porcji po 70g
f) Tarta grzybowa 4szt po 8porcji po 70g
g) Tarta brokutowa 4szt po 8porcji po 70g
16 E.OMOT VWA h) Talerz warzyw $wiezych z dipem serowym 5szt po 1000g
(paski papryki §wiezej, ogorek zielony, seler naciowy, marchew, por)
i) Mini szaszlyki z serem ( z serem tofu marynowanym w soku z cytryny) 50szt po 80g
J) Pierozki pieczone z ziemniakow z nadzieniem imbirowym 100szt po 50g
k) Chrupigce foremki z chleba wiclozbozowego z pomidorami suszonymi 50szt po 80g
I) Koreczek ze $ledzia battyckiego utozony na plastrze sera wgdzonego 50szt po 60g

Sok marchwiowy i owocowy podany w dzbankach 250ml/osobe
Woda mineralna z cytryng 200ml/osobe

Czesc 11
Termin wykonania: 31.03.2011 r. dla 100 osob - realizacja ustugi cateringowej podczas
migdzynarodowej konferencji:

,LOKOMOTYWA KULTURY —POCIAG DO WSPOLPRACY

WSPOLNE TORY BIZNESU, SZTUKI I NAUKI”

1. Bufet kawowy — podczas calej konferencji poczawszy od godz. 9.30 do 18.00
1.1. Ciasteczka kruche 100g/osobe
1.2 Kawa wraz z dodatkami - $mietanka, cukier (bez ograniczen)
1.3 Herbata wraz z dodatkami - cytrynka, cukier (bez ograniczen)

2. SzwedzKki stél i goracy bufet

2.1.Danie na gorgco z pieczywem pszennym i wieloziarnistym:
- filet z kurczaka sosie borowikowym 100 porcji po 250ml
- dla wegetarian leczo z warzywami 40porcji po 250ml

2.2. Talerz przekasek miesnych zimnych z dipem czosnkowym- 5 talerzy
-pasztecik z grzybami z ciasta francuskiego 100szt po 509
-filecik z sezamem w kolorowej panierce 100szt po 35¢
-§liwka w boczku 100szt po 20 g
2.3. Deska serow (ser Castello krazek pikantny, lazur btekitny, ser kozi, ser camembert, bogoni
kuleczki serowe ,ser marmurek, ser brie, ser bryndza, ser gouda) —5szt po 10009
2.4 Satatki :
- Dekoracyjne wozy z ananasa z delikatng satatkg z kurczaka -4 szt. po 1000g
- Salatka z tortellini 100g/osobe
- Satatka z mozarelli z pomidorkami cherry 100g/osobg
- Salatka z brokuléw z migdatami 80g/osobe
- Salatka wykwintna w pucharku z rozetka ptysiowa - 50szt. po 80g
- Mini satatka ryzowa z krewetka na porcelanowej tyzeczce -50szt. po 50g
- Liscie cykorii z salatka jarzynowa - 80szt. po 80g

2.5. Lodeczki z ogorka z twarozkiem - 50szt. po 459
2.6. Melon w szynce szwardzwaldzkiej 50szt. po 80g
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2.7. Soki owocowe 2 rodzaje ,podane w dzbankach 250ml/osobe
2.8. Woda mineralna z cytryng 200ml/osobg

3. Przerwa na kawe — godz. 16.30
LOKOMOTYWA Ciasto (karmelowe, sernik wiedenski, miodownik)100g/osobe

Uwaga!
Sala, w ktorej bedzie catering, musi zosta¢ oprézniona do godz. 19.00 — o tej porze rozpocznie si¢
proba koncertu.
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